Feladó: Szászvárosi István

Dátum: 1999.10.27. 10:12:33 +1h

Címzett: juhasz.gabor.1@galamb.net

Téma: [sultgalamb] Re: Kérés, dobos

Törteliné Ilike <torteline.ilike@drotposta.hu> 1999.10.26. 22:40:45 +1h-kor irta:

> Tisztelt Sültgalambászok!

> Életmentő kérésem lenne: aki tudja a

>             Hadi dobos

> elnevezésű sütemény receptjét, kérem küldje el.

> (Hófehér lapok között barna töltelék, tetején vastagon megszórva

> porcukorral.)

> 

> Köszönöm szépen.

> 

> Sültgalambos üdvözlettel:

>                 

>                                                  Törteliné Ilike.

Sziasztok!

Szerintem, ugyan az lehet, mint a dobostorta, csak a tetejéről, hiányzik a karamel máz.

És akkor, itt van a dobostorta receptje:

Dobos-torta.

11 deka cukrot 4 tojás sárgájával fél óráig keverünk, azután 10 deka liszttel kevert fél csomag sütőport és a 4 tojás 

keményre vert habját adjuk hozzá. A tésztából tortaformában vékony lapokat sütünk közepes tűznél, gondosan ügyelve 

arra, hogy a lapok meg ne barnuljanak. Töltelék: 3 tojás sárgáját 15 deka porcukorral, 7 deka kakaóporral, 20 deka vajjal és 

fél csomag vaníliás cukorral gőzön melegítjük és kihűlésig keverjük. A kihűlt lapokat és később a torta oldalát a töltelékkel 

egyenletesen megkenjük, az összeállított torta tetejére pedig 12 deka cukorból szálassá főzött szirupot öntünk. A még meleg 

cukorbevonatba vajazott késsel a szeleteknek megfelelő bevágásokat nyomunk. A torta oldalát kevés félretett töltelékkel 

kenjük be.

-- 

Üdv.: Szászika

A kötekedő hentes!

szaszika@drotposta.hu

http://www.exta.hu/szaszika

