Habos túros

Hozzávalók:
Tészta: 10 dkg margarin

             5 dkg porcukor

             1 egész tojás

           18 dkg rétes liszt

             1 kávés kanál sütőpor

Töltelék: ½ kg túró

              4 tojás sárgája

             15 dkg porcukor

              1 cs. Vaníliás pudingpor

              ½ citrom leve

              ½  liter tej

            10 dkg mazsola

 A tésztát összegyúrjuk  kisméretű tepsibe belenyomkodjuk,

és tepsi szélére is felhajtjuk a tésztát.

A tölteléket habverővel jól összekeverjük és beleöntjük a

tepsibe.

Előmelegített sütőbe kg 25 percig sütjük.

4 tojás fehérjét 10 dkg porcukorral felverjük és a tészta tetejére

tesszük majd, kb 5-10 percre vissza a sütőbe.

Ha kihűlt kb 5-6 cm-es kockákra vágjuk.

