Birsalmasajt 3

A birsalmákat megmossuk, a hibás részeit kivágjuk, a gyümölcsöt

Négy , vagy  hat felé szeleteljük ,de nem hámozzuk meg. Annyi víz,

Hogy éppen ellepje, és fedő alatt  puhára főzzük.

Ha megfőtt levét leszűrjük, a birset szitán áttörjük és a pépet megmérjük. 

Egy kg péphez 80 dkg cukrot veszünk. 2 dl leszűrt lével sziruppá főzzünk

és a péppel összekeverjük, 1 citrom levét bele csavarunk és állandó

kevergetés közben sűrűvé főzzük.

Vízzel öblített formába teszzük, 1-2 nap után pergamenpapírra tesszük

és szellős helyen szikkadni hagyjuk. Így tartjuk fogyasztásig.

