Birsalma sajt

Hozzávalók:1 kg birsalma, 80-100 dkg cukor, 2-3 dkg darabos dió

A birsalmából a rosszat ki kell vágni és héjastól és magházastól 

fel kell tenni főzni. Annyi víz kell, hogy ellepje.

Amikor megfőtt puhára, le kell szűrni, és kilógrammonként

80-100 dkg cukrot kell hozzáadni, majd addig kell főzni, míg

teljesen szét nem fő.

Amikor kész, vizes formába kell önteni.

10-12 nap után meg kell fordítani és a diódarabokat bele kell

nyomkodni, úgy, hogy ne látszódjon ki, és további 10-12 napig

állni hagyjuk.

